Sono Alberto Marchetti, e il gelato & la mia vita.

Fin dall’inizio: sono nato nello stesso giorno in cui mio padre inaugurava

la sua cremeria a Nichelino, vicino a Torino.

In quella gelateria ho passato la mia infanzia: il pomeriggio facevo i compiti
al primo piano, vicino al laboratorio, e di nascosto andavo al mantecatore,
tra un problema e un tema, a gustarmi una spatolata di fior di latte.

Se cresci cosi, il gelato lo ami. Ed & un amore che vuoi trasmettere, facendo
le cose bene. Cosi, con mia moglie Alessia e una squadra affiatata, ho
inaugurato quattro gelaterie a Torino, una ad Alassio, una ad Alba e una a
Milano e la ricerca dell'eccellenza & diventata una sfida permanente.

Ora, come allora, non utilizzo niente che non sia necessario: le cose buone
sono semplici.



Uso solo materie prime che seleziono girando per I'ltalia, attingendo

in particolar modo al tesoro dei Presidi di Slow Food; vado nei campi,
nei laboratori, per vedere con i miei occhi dove crescono i frutti, dove
vengono realizzati i prodotti. Entusiasmo, ricerca e trasparenza.
Questi sono i valori che voglio trasmettere a chi lavora con me.

Non amo i segreti: racconto nel dettaglio come preparo il gelato:

ho laboratorio e magazzino a vista in tutte le gelaterie.

Attorno alla stessa filosofia ho costruito il brand Casa Marchetti, con cui
seleziono posti, prodotti e persone che condividano la mia stessa idea

di buono. Dall'incontro con Ernesto Olivero, che ha trasformato nel Sermig
il suo sogno di pace, di accoglienza e di integrazione, & nato il progetto
Zaba, nella Torre dell'Eremo di Pecetto (To), insieme a un gruppo di ragazzi
diversamente abili. Ho scelto per il mio zabaione i migliori ingredienti, come
faccio ogni giorno per il mio gelato. Le uova sono fresche, da galline allevate
a terra, lo zucchero & italiano al 100%, la ricetta & quella di Langa, con

il marsala, e la tradizione & torinese, come le mie radici. E quando arriva,

il Natale, a Casa Marchetti, ha l'accento sul buono. Il giandujotto si crede
un pandoro, e insieme a Crema, una spalmabile con tanta Nocciola
Piemonte IGP e a Zaba, diventa Panduja e Zabaudo.

Gli incontri con produttori d'eccellenza promettono declinazioni sorprendenti;
si parte sempre da una precisa idea di buono e si aggiunge un Vermouth
torinese doc, un Marsala d'annata o il Beermouth di Teo Musso. E Zaba gode
di ottima compagnia. Oppure si veste dei colori e del racconto di un'azienda
che lo vuole per sé e il private label diventa un esercizio goloso di stile.

Grazie W ”%4/&7/_

Alberto Marchetti - Tel. 335 6648984 - alberto@albertomarchetti.it - www.albertomarchetti.it
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Mantecato & Mangiato:

Un'ora dedicata al racconto e alla preparazione di un gusto di gelato secondo la ricetta di
Alberto Marchetti, con storia, aneddoti e spiegazione degli ingredienti e del procedimento, si
potra vedere in prima persona come il nostro gelato viene realizzato e infine assaggiare il gusto
appena mantecato.

Il costo del Mantecato e Mangiato ¢ di 20 euro a persona minimo 2 partecipanti massimo 8.
(Possibilita di farlo per gruppi piu grandi fino ad un massimo di 24 persone)

Mantecato & Mangiato LAB

Il laboratorio di Mantecato e Mangiato si sviluppa in maniere similare a quello descritto sopra
con in piu la possibilita di mettersi in gioco e contribuire alla realizzazione di una ricetta di un
gusto gelato.

Il costo del Mantecato e Mangiato ¢ di 25-30 euro (da definire) a persona minimo 2
partecipanti, possibilita di farlo per gruppi piu grandi fino ad un massimo di 24 persone.

3 Gusti & 3 Salse:

Minipercorso di degustazione del gelato di Alberto Marchetti, tempo circa 15 minuti: si
potranno assaggiare 3 gusti di gelato abbinati a 3 delle salse selezionate da Alberto,
attualmente: cioccolata artigianale preparata nel nostro laboratorio in piazza CLN, Zaba, lo
zabaione di Alberto e le amarene sciroppate di Cantiano. A scelta 1 gusti di gelato da abbinare.
I1 costo della degustazione ¢ di 10 € a persona.

I posti a disposizione sono massimo 20, in questo caso non c'¢ un minimo di partecipanti.

3 Gusti 3 Zabaioni

Minipercorso di degustazione di 3 palline di gelato (generalmente al fior di latte) accompagnate
a 3 tipi di zabaioni differenti.

Il costo della degustazione ¢ di 10 € a persona.

I posti a disposizione sono massimo 20, in questo caso non c'¢ un minimo di partecipanti.

Affitto solo della sala per riunioni o conferenze: 50€/h + iva.



